


PANE INTERNATIONAL V DETAILU

Setrné déleni tésta

Délicka PANE
muze byt = |
kombinovéna s = e
rdznymi moduly —

Jedinecny pristup pro
snadné cisteni

VYHODY

= Setrné déleni tésta pro lepsi strukturu

= OptimalIni vykulovani

= Rozsifitelnost

m Velkd rozmanitost produktl

= Piesnd hmotnost klonk( diky ACCURATORu 2.0

VOLITELNE PRiSLUSENSTVi

= Bagetova stanice Paposeco

Modul pro krajeni

= Modul pro dlouhé vyvalovéni

Modul pro osazovani
Vzdaleny pfistup KEMPER KEY

Preklapéc dizi

= Modul pro krouceni a zavirani

= Modul pro krdjeni a svinovani

= Modul pro razeni

Preklapéc piepravek, nddob




PRIDANA HODNOTA - PANE INTERNATIONAL

Pro zpracovani tést s delsi dobou odpocinku a vysokou vytéznosti tésta jsme vyvinuli linku PANE INTERNATIONAL. Lze vyrabét rustikalni
bulky, rohliky, bagety, pseni¢né chleby a dalsi specidlni pecivo. Modularni konstrukce linky PANE INTERNATIONAL umoZfiuje pfizplsobit
linku zménam na trhu. Linka PANE INTERNATIONAL je optimdlné navrZena pro zpracovani tést s vysokym obsahem lepku a dlouhym

predkynutim.

MODULY

RELAXACNi MODUL

Integrovany modul pro Setrné
formovani pasu tésta. Vhodné pro
vysoce hydratovana tésta.

SADA VALCU VE TVARU S

Sada valct s patentovanym uspofadanim
ve tvaru pismene S zpracovava tésto
mensim tlakem. P3s tésta je nepfetrzité
monitorovan tiemi infracervenymi
senzory, které v pfipadé potieby prebiraji
fizeni noze. Diky vertikdlnimu pohybu
tésta Ize rovnomérné zpracovavat i
velmi hydratovand tésta.

VYKULOVACI STANICE

Rychlost otacek pfi vyvalovani Ize
pfizpUsobit téstu a zajistit tak Setrné
zpracovani pro vysokou kvalitu
vyrobku. Diky dlouhé draze vyvalovani

jsou klonky tésta vidy dokonale kulaté.

ROZDELOVACi DOPRAVNIK

Klonky tésta jsou piepraveny do
nasledujiciho modulu na pfesnou pozici
diky rozdélovacimu dopravniku.

OVLADANI WP KEMPER INUS

Intuitivni a bezpe¢né zadavani
parametr(i a automaticky prenos
vypoctd a nastaveni. Lze integrovat
vzdaleny pfistup KEMPER KEY.

ACCURATOR 2.0

Béhem nepietrzitého provozu citlivd
vahova technologie nepfetrzité
zaznamendava hmotnost pasu tésta,
ktery je ndsledné rozkrdjen podle
nastavené hmotnosti.




ocesu!

premyslejte o pr

Bagety 1-6fad Kulicky: 25 - 200 g
Ciabaty Ctverce: a7 12,000 ks/hod Ctverce: 10 - 1500 ¢
Dalamanky Kulicky: az 8,400 ks/hod

Sneci A7 960 kg tésta/hod

Hamburgerové bulky Vytéinost tésta az 80%"

Ctvercové bulky
Kosoctvercové bulky
Razené pecivo
Nafezdvané pecivo

*v zavislosti na recepture a tésté

TECHNICKE UDAJE

Sitka 1750 mm
Vyska (véetné ndsypky) 2 550 mm
Délka (se standardnim dopravnikem) 4000 mm
Hmotnost cca. 2 300 kg
Piikon 5 kw
Stlaceny vzduch 6-8 bar
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